
MENU KERSTDAG 2026 
-  AMUSES - 

Wildkroketje  – rode uiconfituur 

Huisgerookte sashimi van zalm – wasabimayo 

 

- VOORGERECHT - 

Tataki van filet pur 

savooikool – zeewier – enoki – gember – sesamdressing –  pindanoten – mierikswortel 

OF 

Roodbaars 

op vel gebakken – millefeuille van wintergroentjes – miso bergamot beurre blanc 

 

- SOEP - 

Crème Dubarry –  bloemkoolsoep – croutons – gerookte paling 

 

- HOOFDGERECHT - 

Tournedos van Hert –  Rossini 

ravioli van ganzenlever –  winters garnituur – Porto wildjus  –  krokinet –  
amandelbolletjes 

OF 

Rollade van zeeduivel & ham –  flageolet – eryngii –  Choronsaus  –  pomme annette 

 

- DESSERT - 

Kerstdessert  

biscuit framboos –  cremeux –  krokante feuilletine – mousse van witte chocolade – 
coulis van framboos & bergamot–   yoghurt 

 

Prijs :  83 € pp 


